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ПРЕИМУЩЕСТВА БИФИЛАКТА БИОТА 

ПЕРЕД  АПТЕЧНЫМИ  ПРОБИОТИКАМИ

И  ПЕРЕД  КИСЛОМОЛОЧНЫМИ  ПРОБИОТИЧЕСКИМИ

ПРОДУКТАМИ C БИФИДОБАКТЕРИЯМИ И ЛАКТОБАКТЕРИЯМИ.  

ÄÎÊÀÇÀÍÎ:
Нарушение нормальной микрофлоры кишечника 
(дисбактериоз) приводит к развитию целого ряда
тяжелых заболеваний: 
  Æåë÷åêàìåííàÿ áîëåçíü
Ãèïî- è ãèïåðòåíçèÿ
Ãèïî- è ãèïåðõîëåñòåðèíåìèÿ

Ãàñòðèò, äóîäåíèò, ÿçâåííàÿ áîëåçíü æåëóäêà è äâåíàäöàòèïåðñòíîé êèøêè
Äèàðåÿ, çàïîð, êîëèò, ñèíäðîì ìàëüàáñîðáöèè
Ñèíäðîì ðàçäðàæåííîãî êèøå÷íèêà
Ðåâìàòîèäíûé àðòðèò, ñïîíäèëîàðòðèòû, äðóãèå ïîðàæåíèÿ ñóñòàâîâ
è ñîåäèíèòåëüíîé òêàíè
Ýíäî – è ñóïåðèíôåêöèÿ ðàçëè÷íîé ëîêàëèçàöèè
Ñèíäðîì «òðàíñïëàíòàò ïðîòèâ õîçÿèíà»
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Ñíèæåíèå ýôôåêòèâíîñòè ãîðìîíàëüíûõ ïðîòèâîçà÷àòî÷íûõ ñðåäñòâ
Àíåìèÿ, íåîíàòàëüíàÿ àíåìèÿ
Îñòðàÿ ìåçåíòåðèàëüíàÿ èøåìèÿ
Êàõåêñèÿ, ïîäàãðà, äðóãèå áîëåçíè âîäíî-ñîëåâîãî îáìåíà 
Çëîêà÷åñòâåííûå íîâîîáðàçîâàíèÿ æåëóäêà, òîëñòîé êèøêè, ãðóäè.

Ïîðòàëüíàÿ ñèñòåìíàÿ ýíöåôàëîïàòèÿ, äðóãèå ïîðàæåíèÿ öåíòðàëüíîé
è ïåðèôåðè÷åñêîé íåðâíîé ñèñòåìû è ïå÷åíè
Êàðèåñ
Íàðóøåíèå ìåíñòðóàëüíîãî öèêëà
Ìî÷åêàìåííàÿ áîëåçíü
Áðîíõèàëüíàÿ àñòìà, àòîïè÷åñêèé äåðìàòèò è äðóãèå
àëëåðãè÷åñêèå çàáîëåâàíèÿ
Íàðóøåíèÿ òîíóñà ñîñóäîâ
Ñíèæåíèå èììóíèòåòà
Äèñáèîòè÷åñêèå íàðóøåíèÿ  ó äåòåé ñ ïåðâûõ äíåé æèçíè (÷òî ñâÿçàíî ñ 
äèñáèîçíûì ñîñòîÿíèåì ìàòåðè â ïåðèîä áåðåìåííîñòè. Ýòî ÿâëÿåòñÿ 
âàæíûì ïåðâûì ôàêòîðîì,  îïðåäåëÿþùèì âíóòðèóòðîáíîå çäîðîâüå
ðåáåíêà, åãî çäîðîâüå ïîñëå ðîäîâ è ïðàâèëüíîå  ôîðìèðîâàíèå ìèêðî-
ôëîðû ðåáåíêà â äàëüíåéøåì).



2  Дисбактериоз сам не проходит, его необходимо 
    

Восстановить микрофлору в кишечнике могут:
- только (эти бактерии в норме составляютЖИВЫЕ  бифидобактерии и лактобактерии 

96-98% всей микрофлоры желудочно-кишечного тракта. Нормальная микрофлора

выполняет в организме 40 незаменимых функций, как настоящий самостоятельный орган,

поэтому нарушение в составе и количестве этих бактерий ведет к развитию различных

болезней);

- ТОЛЬКО ЖИВЫЕ бифидобактерии и лактобактерии ,в определенной фазе РОСТА

которые заселяются  в кишечнике и остаются там для размножения, т.к. только в

определенной фазе роста у этих бактерий  которыми они могутпоявляются ворсинки,

прикрепиться к стенке кишечника и остаться там для восстановления микрофлоры и

размножения;

- только определенные разновидности (штаммы) бифидобактерий и лактобактерий,

которые   и остаются жизнеспособными;проходят кислотный барьер желудка

- только определенные разновидности (штаммы) бифидобактерий и лактобактерий,

которые в норме  среди всех штаммов бифидо- ипредставляют большинство

лактобактерий в организме здорового человека;

- только определенные разновидности (штаммы) бифидобактерий и лактобактерий,

которые организма человека, чтобы восстановить весьпредставлены на всех слизистых 

биоценоз организма;

- только определенные разновидности (штаммы) бифидобактерий и лактобактерий,

которые имеют , чтобы конкурировать с патогеннойспособность  к высокой скорости роста

микрофлорой;

- только правильные сочетания разновидностей (штаммов) бифидобактерий и

лактобактерий, которые взаимно поддерживают друг друга при заселении.

Бифидобактерии и лактобактерии являются друг для друга симбионтами и синергистами,

т.к. они не могут заселяться и жить друг без друга, потому что они производят друг для

друга нужные продукты жизнедеятельности и усиливают друг друга;

лечить.



- метаболиты стимулируют рост собственной полезной микрофлоры и способствуют

восстановлению нормальной микрофлоры кишечника биологическим путем;

- синтезированный бактериями метаболит - молочная кислота и ее буферные соли

нормализуют кислотность в  желудочно-кишечном тракте независимо от того, страдает

ли пациент от повышенной или пониженной кислотности;

- метаболиты подавляют патогенные микроорганизмы; 

- метаболиты способствуют регенерации эпителия слизистой оболочки желудочно-

кишечного тракта и позволяют сохранить физиологические и биологические функции

слизистой оболочки кишечника;

- метаболиты повышают иммунитет, они оказывают иммуномодулирующее действие и

усиливают защитные функции организма благодаря стимуляции иммунного ответа;

- синтезированные бактериями метаболиты - короткоцепочечные летучие жирные

кислоты обеспечивают восстановление поврежденной микрофлоры кишечника при

инфекционных заболеваниях  желудочно-кишечного тракта, стимулируют регенерацию

эпителиальных клеток кишечной стенки, восстанавливают нарушенный водно-

электролитный баланс в просвете кишки. 

   Эти лечебные продукты обмена бактерий (метаболиты), которые бифидобактерии и

лактобактерии выделяют в норме в кишечнике человека в процессе своего роста, а,

также, в те пищевые продукты, в которых они растут и которые они ферментируют, 

являются чрезвычайно необходимыми для излечения организма человека  и для

заселения самих бактерий, т. к. они выполняют следующие функции:

- только пищевые продукты, которые созданы и ферментированы самими

бифидобактериями и лактобактериями, где они росли, размножались, куда они

выделяли свои лечебные продукты обмена (метаболиты), которые проведут их по

кишечнику и позволят заселиться, уничтожая патогенную микрофлору, расчищая

места для прикрепления бифидо- и лактобактерий, восстанавливая слизистую

оболочку кишечника, пищеварение, иммунитет человека, давая полезным бактериям

еду и преимущества в пораженном кишечнике, пока бифидобактерии и лактобакте-

рии заселяются, набирают силу и размножаются на новом месте.

3     Для профилактики дисбактериоза и лечения 
первой-второй стадии дисбактериоза достаточно
принимать  живой пробиотический продукт
Бифилакт БИОТА                                            по 100-150 мл 2-3 раза

в день в течение 1,5 - 2 месяцев за 20-30 минут до еды

и соблюдать правильное питание. После курсового

приема профилактический прием бифилакта БИОТА

может быть постоянным по 100-150 мл в день или

курсами по 1-1,5 месяца один раз в 3-4 месяца.



       
   Для лечения третьей и четвертой стадии дисбактериоза  живые пробиотические
продукты используют в комплексном лечении, которое включает в себя прием и
дезинфектантов, и антибиотиков, и сорбентов, и противовоспалительных препаратов.
Прием препаратов назначается врачом. Необходимо найти причину  дисбактериоза.
После лечебного курса профилактический прием бифилакта БИОТА может быть
постоянным по 100-150 мл в день или курсами по 1-1,5 месяца один раз в 3-4 месяца.
В качестве продукта питания прием бифилакта БИОТА не ограничивается. Он является
вкусным, полезным диетическим продуктом каждодневного приема.

      Бифилакт БИОТА является уникальным пробиоти-
ческим лечебно-профилактическим кисломолочным
продуктом с живыми бифидобактериями и лактобакте-
риями, содержащим все лечебные метаболиты
(продукты обмена) бифидобактерий и лактобактерий, 
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т.к. он , которая позволяетпроизводится по уникальной запатентованной технологии
бифидобактериям и лактобактериям непосредственно ферментировать молоко,
вырастать в нем в лечебных концентрациях, превращая молоко в целебный
кисломолочный пробиотический продукт и  с лечебными бактериями, и с их
лечебными метаболитами. 

  Бифилакт БИОТА – это уникальная композиция ЖИВЫХ пробиотиков (бифидобак-
терии и лактобактерии) в лечебных концентрациях, их лечебных метаболитов
и пребиотиков (метаболиты самих бактерий, расщепленный бактериями белок молока
и, добавленная на стадии ферментации молока, фруктоза).

В качестве продукта питания прием бифилакта БИОТА не ограничивается. Он является 
вкусным, полезным диетическим продуктом каждодневного приема. 



    Очень важно отметить, что  бифидобактерии и лактобактерии, ферментируя
молоко для получения бифилакта БИОТА, частично разлагают  лактозу (молочный
сахар), используя ее в пищу при ферментации молока, и уменьшают количество
лактозы уже в готовом бифилакте БИОТА. Такие продукты со сниженным содержанием
лактозы требуются людям с непереносимостью лактозы (при лактазной недостаточ-
ности). Очень часто непереносимость лактозы (лактазная недостаточность) наблюда-
ется у детей и пожилых людей. 

   Более того, живые и активные бифидобактерии и лактобактерии в бифилакте
БИОТА при попадании в кишечник начинают в нем активно приживаться и размно-
жаться, при этом, они в качестве пищи используют и расщепляют лактозу в просвете
кишечника, уменьшая ее количество уже в самом кишечнике. Поэтому, при приеме
бифилакта БИОТА происходит уменьшение симптомов лактазной недостаточности
у детей и взрослых.

Победитель краевой целевой программы
«Качество» Кубани

Кисломолочный пробиотический
продукт лечебно-профилактического питания

Бифилакт «БИОТА»
с бифидобактериями и лактобактериями



ОТЛИЧИЕ БИОТЫ ОТ АПТЕЧНЫХ
И КИСЛОМОЛОЧНЫХ ПРОБИОТИКОВ

1. произведен по  Бифилакт БИОТА
уникальной запатентованной
технологии, когда бифидобактерии
и лактобактерии вносятся в молоко
в виде биомассы и ферментируют
молоко в готовый продукт-бифилакт
БИОТА, размножаясь в молоке.
Поэтому, бифилакт БИОТА содер-
жит живые бифидобактерии и
лактобактерии (эти бактерии
являются основными пробиотичес-
кими микроорганизмами человека
и составляют 96% всей полезной
микрофлоры организма человека).
Живые бифидобактерии и
лактобактерии бифилакта БИОТА
благодаря уникальной технологии
способны сразу заселяться в
кишечнике и восстанавливать
количество нужной микрофлоры,
т.к. находятся в такой фазе роста,
когда у них образовываются
ворсинки, которые и позволяют
бактериям прикрепляться к стенкам
кишечника, начинать там
размножаться и проявлять свои
лечебные свойства. Т.е. бифидо-
бактерии и лактобактерии стано-
вятся постоянными жителями 
кишечника и постоянно оздоравли-
вают организм изнутри.

1. Не содержат живые бактерии,
а содержат сухие и лишенные
жизнедеятельности бактерии, чтобы
они могли выдержать длительные 
сроки хранения. Бактерии в таком
состоянии не имеют ворсинки для
прикрепления в кишечнике, не
способны прикрепиться к кишечной
стенке и начать размножаться. Они
просто находятся в просвете
кишечника и начинают оживать
лишь через 8 часов после 
попадания в кишечник, но
кишечник к этому времени
опорожняется и все эти бактерии
выходят из организма
с калом. Микрофлору такие препа-
раты восстановить не могут. Помощь
при их применении кратковремен-
ная и незначительная, и заканчи-
вается сразу после окончания
приема таблеток (капель,
капсул). Вот почему уже через
несколько дней после окончания
курса таблеток(капель, капсул)
все симптомы дисбактериоза
возобновляются.

1. Чаще всего не содержат живые
бифидобактерии и лактобактерии,
т.к. на заводах воспроизвести
биотехнологический цикл
ферментации молока живыми
бифидобактериями и лактобакте-
риями невозможно. На молочных
заводах готовят просто
обогащенные продукты.  Для этого
сквашивают молоко обычными
молочнокислыми микроорганиз-
мами (не лечебными, не живущими
в кишечнике) и в готовый
кисломолочный продукт вносят
сухие, нежизнеспособные
бифидобактерии или лактобакте-
рии, перемешивают, сразу продукт
разливают в бутылки и переме-
щают в холодильник.
Бактерии остаются нежизнеспособ-
ными, так как им не дали возмож-
ность восстановить свою
жизнедеятельность вследствие
того, что они не ферментировали
молоко. Бифидобактерии и 
лактобактерии в таком состоянии
не могут ни закрепиться на кишеч-
ной стенке для размножения, ни
прижиться в организме человека, 
ни оздоравливать организм. Т.е.
эффект от них незначительный,
быстро проходящий. 

2. Бифидобактерии и лактобакте-
рии находятся в бифилакте БИОТА
в лечебных дозах и в активной
фазе роста. Это позволяет этим
бактериями в нужной концентрации
попадать в кишечник для конкурен-
ции с патогенной микрофлорой,

2. Дозы - лечебные  в аптечных
препаратах (таблетках, каплях,
капсулах),  но бифидобактерии и
лактобактерии в этих препаратах
находятся в анабиозе, лишены
жизнеспособности, не находятся в
активной фазе роста для того,

2. Нет лечебных доз бактерий, 
содержат лишенные активности и
жизнеспособности бактерии,
которые не могут остаться в кишеч-
нике и оказать лечебный эффект.  



3. содержит лечебные БИОТА 
продукты обмена бифидобактерий
и лактобактерий, т.к. при уникаль-
ной и запатентованной технологии
производства БИОТЫ бифидобак-
терии и лактобактерии непосредст-
венно ферментируют молоко и
выделяют свои лечебные вещества
(метаболиты) прямо в
кисломолочный продукт бифилакт
БИОТА. После приема бифилакта
БИОТА эти полезные лечебные
вещества (метаболиты):
а) стимулируют рост нормальной 
микрофлоры в кишечнике;
б) восстанавливают слизистую
желудочно-кишечного тракта;
в) восстанавливают процессы
пищеварения и всасывания
полезных веществ в кишечнике;
г) уничтожают патогенную
микрофлору;
д) повышают иммунитет. 
Т.е. метаболиты бифидобактерий
и лактобактерий начинают дейст-
вовать незамедлительно, а на
3-4-ый день в кишечнике
приживается уже достаточное
количество самих бифидобактерий
и лактобактерий, они начинают
оказывать лечебные эффекты
непосредственно в организме
и синтезировать свои полезные
вещества уже в просвет
кишечника. Эта уникальная,
незамедлительная и комплексная
помощь от применения бифилакта
БИОТА возможна благодаря
уникальной и запатентованной
технологии производства
бифилакта  БИОТА. 

3. Не содержат полезные метабо-
литы бифидобактерий и лактобак-
терий. Препараты содержат 
нежизнеспособные бифидобакте-
рии и лактобактерии в анабиозе. 
Это позволяет бактериям оказать
лишь незначительный эффект,
который заканчивается через
несколько дней после окончания
приема препарата, т.к. бактерии
не могут прижиться и остаться
жителями кишечника, они не
успевают выйти на те стадии роста,
когда они могут прикрепляться,
размножаться и выделять свои
лечебные метаболиты в кишечник.

3. Не содержат полезных продук-
тов обмена (метаболитов) 
бифидобактерий и лактобактерий,
т.к. обогащенные бифидобактери-
ями и лактобактериями обычные
кисломолочные продукты произво-
дятся по обычной заводской техно-
логии с помощью обычных кисло-
молочных бактерий, не предусмат-
ривающей ферментации молока
непосредственно бифидобактери-
ями и лактобактериями. 
В лучшем случае, бифидобактерии
и лактобактерии в состоянии
анабиоза, лишенные жизнедея-
тельности, вводятся в уже готовый
кисломолочный продукт, 
сквашеный и созревший на
обычных кисломолочных бактериях.
А, если, бифидобактерии и
лактобактерии не ферментировали
молоко, то в таком продукте нет их
лечебных метаболитов и нет
готовых к заселению в кишечнике
бифидобактерий и лактобактерий. 

более того, они находятся в такой
фазе роста после ферментации
бифилакта БИОТА, когда они
активно размножаются и у них
образовываются ворсинки, которыми
они могут прикрепиться на
кишечной стенке. Это позволяет
бифидобактериям и лактобактериям
из БИОТЫ эффективно
прикрепляться на кишечной стенке
и быстро размножаться для
восстановления микрофлоры
кишечника. 

чтобы препараты могли долго
храниться, а, значит, у таких
бифидобактерий и лактобактерий
нет ворсинок для прикрепления к
стенкам кишечника, они не могут
быстро размножаться. Т.е.
бактерии, приготовленные для
долгого хранения в препаратах,
не приготовлены для эффективного
заселения в кишечнике. 



5. нужные БИОТА содержит 
лечебные разновидности (штаммы)
бифидобактерий и лактобактерий,
которые используют в медицине. 
В живом и активном состоянии эти
бактерии эффективно устраняют
нарушение микрофлоры 
кишечника. Бифидобактерии
выделяют нужные вещества для
лактобактерий, а лактобактерии
для бифидобактерий. 
Друг без друга они не приживаются.

 БИОТА содержит такие6.
разновидности (штаммы)
бифидобактерий, которые
выдерживают воздействие
кислорода и остаются  высоко
жизнеспособными в кишечнике
(это важный фактор для выжива-
ния бифидобактерий, т.к. большин-
ство штаммов бифидобактерий
очень чувствительны к кислороду
и гибнут от соприкосновения с ним,
т.к. они анаэробы). 

5. Содержат штаммы бактерий,
использующиеся в медицине, но
лишенные жизнедеятельности
бактерии в препаратах не могут
оказать должного лечебного
эффекта.

6. Этот фактор не  учитывается. 
Используются разные штаммы: 
и устойчивые к кислороду, 
и неустойчивые. 

7. Этот фактор не всегда учитыва-
ется, что снижает объем бактерий,
способных восстановить свою
жизнеспособность в кишечнике.

 

 При производстве кисломолоч-5.
ных продуктов для широкого
употребления на молочных заводах
не учитывают лечебные свойства,
используемых для обогащения
бифидобактерий и лактобактерий. 

6. Для обогащения  кисломолочных
продуктов используют разные
штаммы бифидобактерий и лакто-
бактерий. Фактор устойчивости
штаммов бифидобактерий к
кислороду и их высокой жизне-
способности не учитывается.

7. Этот фактор не всегда  учиты-
вается, что не позволяет большому
количеству бифидобактерий и
лактобактерий преодолеть
кислотный барьер желудка
и они погибают до поступления в
кишечник.

4. БИОТА содержит одновременно 
бифидобактерии и лактобактерии, 
которые помогают друг другу 
приживаться в кишечнике. 
Бифидобактерии выделяют нужные
вещества для лактобактерий, а
лактобактерии - для бифидобакте-
рий.  Друг без друга они не
приживаются.

4. Лишенные жизнедеятельности
бактерии не могут синтезировать
нужные друг для друга вещества.
Они даже оживать не успевают в
кишечнике и выходят из организма
при стуле.

4. Для приготовления обогащенно-
го кисломолочного продукта
бифидобактерии и лактобактерии
вводятся в лишенном
жизнедеятельности состоянии в уже
приготовленный обычными бактери-
ями кисломолочный продукт. 
Такие продукты не ферментируются
бифидобактериями и лактобактери-
ями, поэтому бифидобактерии и
лактобактерии не синтезируют
полезные вещества в эти продукты.
Поскольку лишенные жизнедеяте-
льности бифидобактерии
и лактобактерии не успевают ожить
в кишечнике и синтезировать
полезные друг для друга вещества. 

7. БИОТА содержит такие
разновидности (штаммы)
бифидобактерий и лактобактерий,
которые выдерживают воздействие
соляной кислоты желудка, проходят
по кишечнику без нарушения
жизнеспособности, эффективно
приживаются и размножаются,
восстанавливая микрофлору
кишечника.



БИОТА 11. клинически испытана 
(статьи, диссертации, экспертные
заключения, рекомендации
Департамента здравоохранения 
смотрите на сайте 
www.disbakteriozu.net). Доказана 
высокая клиническая эффективность
применения бифилакта БИОТА у
детей и взрослых для лечения и
профилактики дисбактериоза,
сохранения здоровья и молодости
в любом возрасте, а также, при
комплексном лечении пищевой
аллергии, ОРЗ, гриппа, анемии,
нарушений иммунитета, при 
заболеваниях

9. используется только В БИОТЕ 

один штамм высоколечебных

бифидобактерий и только один

штамм высоколечебных лактобакте-

рий. Они эффективно заселяются,

размножаются и помогают друг

другу. 

10. используютсяВ БИОТЕ 
одновременно штаммы
бифидобактерий и лактобактерий,
которые заселяют и тонкий
кишечник, и толстый кишечник,
что важно при устранении
дисбактериозов разной
локализации (лактобактерии
колонизируют в основном тонкий
кишечник, бифидобактрии колони-
зируют толстый кишечник)

Штаммы, используемые в11. 
препаратах, испытаны, но бактерии
находятся в препаратах в
анабиозе, лишены жизнедеятель-
ности, что не позволяет бифидо-
бактериям и лактобактериям
оставаться в кишечнике и
эффективно корректировать
микрофлору.

9. Этот фактор не  учитывается.
Часто в препарате используется
несколько разных штаммов
бифидобактерий и несколько
разных штаммов лактобактерий
одновременно. Они могут
конкурентно мешать друг другу.

 Часто используется одновремен-10.
но много штаммов бифидобакте-
рий и лактобактерий. Иммунитет
больного человека, принимающего
такой препарат, может напряженно
реагировать на такой объем
лекарственных антигенов. Более
того, бактериям в таком комплекс-
ном препарате еще  труднее
восстановить свою жизнедеятель-
ность из нежизнеспособного
состояния в связи с конкуренцией.

Этот фактор не  учитывается10. 
при производстве обогащенных
кисломолочных продуктов. Наличие
бифидобактерий и лактобактерий в
таких кисломолочных продуктах
является фактором для привлечения
покупателей, а не фактором
обеспечения высоких
лечебно-профилактических свойств
этих продуктов.

9. Этот фактор не  учитывается.
Часто используется несколько
разнообразных штаммов
бифидобактерий и лактобактерий.
Эти штаммы разные по своей
скорости роста, пищевым потреб-
ностям, месту прикрепления.
Часто они не являются основными
жителями кишечника. Это застав-
ляет иммунитет бороться с таким
разнообразием антигенов, что
ухудшает условия для восстановле-
ния жизнедеятельности бактерий.

11. Нет клинических испытаний
продуктов. Выпускаются для
массового употребления. Указание
о том, что они обогащены
пробиотическими бактериями
является просто маркетинговым
ходом, чтобы привлечь
покупателей.

8. В БИОТЕ  подобраны  такие
штаммы бифидобактерий и
лактобактерий, которых больше
всего в кишечнике и на других
слизистых организма здорового
человека – это основные
универсальные штаммы
бифидобактерий и лактобактерий.
Подбор именно таких универсаль-
ных разновидностей бифидобак-
терий и лактобактерий в
бифилакте БИОТА позволяет 
восстановить биоценоз
всего организма человека, т.е. 
восстановить нормальную
микрофлору на всех слизистых. 

8. Этот фактор не  учитывается. 
Часто используется несколько
штаммов бифидобактерий и лакто-
бактерий, среди которых есть и 
широко распространенные и очень
специфичные, направленные на
лечение определенных систем
организма. Разнообразие штаммов
ухудшает их  возможности к
восстановлению жизнеспособности,
т.к. штаммы конкурируют за
пищевые ресурсы и места адгезии
на кишечной стенке.

8. Этот фактор не учитывается.
Часто используются разнообразные
сочетания  штаммов бифидобакте-
рий и лактобактерий. Большинство
из этих штаммов не живут на слизи-
стых кишечника. Более того, эти
разные штаммы начинают конкури-
ровать друг с другом за пищевые
ресурсы и мешают друг другу
восстановить свою 
жизнедеятельность в кишечнике.



14. В БИОТЕ происходит только
молочнокислое брожение, поэтому
БИОТА может использоваться при
широком спектре заболеваний и
у детей.

15. БИОТА обладает диетическими
свойствами, т.к. содержит 1%
молочного жира, а белок молока
расщеплен в легкоусвояемую
форму и аминокислоты.

13. казеин молока В БИОТЕ 
расщеплен бифидобактериями и
лактобактериями в легкоусваивае-
мую форму белка и аминокислоты
в результате ферментации молока
непосредственно бифидобакте-
риями и лактобактериями и
благодаря уникальной 
запатентованной технологии
производства БИОТЫ. Такая
высокая пищевая ценность БИОТЫ
позволяет использовать ее для
восстановления пищеварения
даже у больных после панкреато-
дуоденальной резекции 
(удалении поджелудочной железы)
и при различных ферментопатиях.

13. - 

14. –

15. –

13.  Обогащенные кисломолочные
продукты содержат  трудноперева-
риваемый белок молока, который 
ухудшает самочувствие при
нарушениях пищеварения,
ферментопатиях, непереносимости
белка молока. Такие продукты не 
рекомендуются к применению у 
больных при целом ряде заболева-
ний.

14. Часто в кисломолочных
продуктах происходит спиртовое
брожение, что ухудшает состояние
детей и взрослых (например,
кефир и прочие).

15. Разная продукция по жиру.
Нет продукции с такими параметра-
ми расщепления трудноперевари-
ваемого белка молока. Не
рекомендуется при целом ряде
заболеваний, в том числе,
при пищевых аллергиях, при
непереносимости белка молока,
при ферментопатиях, в детском и
пожилом возрасте.

костно-мышечного аппарата,
бронхо-легочной системы,
заболеваниях печени и других
заболеваниях желудочно-
кишечного тракта, у онкобольных.

12. отсутствуют дрожжи, В БИОТЕ 
которые при наличии могут
провоцировать брожение, гниение
в кишечнике, стимулировать разви-
тие патогенной микрофлоры и
нарушение иммунитета.

 Иногда содержат дрожжи.12. 12. Продукты на кефирной основе
получают с помощью дрожжей.
В настоящее время, когда
иммунитет у населения снижен,
дрожжи могут вызывать целый ряд
заболеваний, приживаясь в
организме, могут вызывать
ухудшение пищеварения, 
брожение, гниение в кишечнике,
нарушение иммунитета, аллергии.

16. Бифилакт БИОТА не содержит
красители, ГМО, стабилизаторы,
консерванты, пищевые добавки.
Бифилакт БИОТА исключительно
натуральный продукт. Для
производства БИОТЫ используется

 только высококачественное молоко

16. Часто содержат красители,
консерванты, пищевые добавки.

16. Часто содержат красители,
ГМО, стабилизаторы, консерванты,
пищевые добавки. Используется
молоко разного качества. Часто
используется сухое молоко, сухие
молочные белки, сухие сливки,
растительные сухие белки и жиры



17. Живые бифидобактерии и
лактобактерии при ферментации
молока для получения бифилакта
БИОТА частично разлагают
молочный сахар лактозу, уменьшая
ее количество в готовом бифилакте
БИОТА. Такие продукты со
сниженным содержанием лактозы
требуются людям с непереносимо-
стью лактозы (при лактазной
недостаточности). Очень часто
непереносимость лактозы
(лактазная недостаточность)
наблюдается у детей и пожилых
людей.

18. Используя в питании разные
продукты человек может с ними
получать разное количество
лактозы, которая оказывается
в просвете кишечника и вызывает
симптомы лактазной
недостаточности. Живые и
активные бифидобактерии и
лактобактерии из бифилакта
БИОТА, попадая в кишечник
начинают в нем активно прижива-
ться и размножаться, при этом они
в качестве пищи используют и
расщепляют лактозу, которая
оказалась в просвете кишечника,
уменьшая ее количество, что ведет
к уменьшению симптомов лактазной
недостаточности у детей и взрослых.

 Поскольку в аптечные препа-18.
раты лактозу даже специально
добавляют, как компонент препа-
рата, то такие лекарства запреще-
ны для применения у людей с
лактазной недостаточностью.
Если же препарат выпускается без
добавления лактозы, то нежизне-
способные бифидобактерии
и лактобактерии  в аптечных
препаратах не способны в
кишечнике активно размножаться
и, поэтому, не могут эффективно
использовать лактозу в просвете
кишечника в качестве питания и
не могут уменьшать ее количество
в просвете кишечника.

17. В лекарственные препараты
часто добавляют лактозу, как
компонент. Такие препараты
противопоказаны людям с
непереносимостью лактозы
(при лактазной недостаточности). 

17. Поскольку на заводах для
ферментации большинства
кисломолочных продуктов часто
используют только молочнокислые
бактерии, а не бифидобактерии и
лактобактерии, то снижение
лактозы в этих продуктах незначи-
тельное, т. к обычные кисломолоч-
ные бактерии не используют в
пищу лактозу, а внесенные в
готовый кисломолочный продукт
нежизнеспособные бифидобакте-
рии и лактобактерии, не размно-
жаясь в молоке, не могут расщепить
лактозу. В таких продуктах лактоза
снижена незначительно.

Поскольку  в обогащенные18. 
кисломолочные продукты добавля-
ют нежизнеспособные бифидобак-
терии  и лактобактерии, то в таком
же нежизнеспособном виде они
попадают в кишечник. В кишечнике
они не могут эффективно
возобновить свою жизнедеятель-
ность и активно питаться, используя
лактозу в просвете кишечника.
Такие продукты не могут значимо
уменьшить симптомы лактазной
недостаточности.

от здоровых животных без
антибиотиков, без различных
ингибиторов молока (без токсинов,
без остатков моющих средств и
т.д.), т.к. бифидобактерии и
лактобактерии не выживут в
молоке с ингибиторами, не
смогут  ферментировать такое
молоко, и продукт не получится.

и т.д. Технология получения обога-
щенных кисломолочных продуктов
позволяет использовать молоко
с ингибиторами, т.к. на заводах не
используют для ферментации
молока бифидобактерии и лакто-
бактерии чувствительные к ингиби-
торам, а сквашивают молоко
обычными кисломолочными
бактериями, которые устойчивы
к ингибиторам. 

19. награжден Бифилакт БИОТА 
Золотыми медалями и дипломами,
как функциональный продукт
питания, на Всероссийских смотрах-
конкурсах.

19. – 19. –



Россия оценила наш труд
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